Sur le Pouce

(& choisir ci-dessous)

Entrée + Plat

Qu

Plat + DESSEIT ..o e e 23.00 €
('servi uniquement au déjeuner)

Entrée + Plat + DeSSEIt .....ovie e 28.00 €
Oz’Entrées

Saumon fumé par nos soins, blinis de mais, creme

acidulée a la ciboulette

Carpaccio de beeuf servi tiede, créme moutardée et artichauts
Charlotte d’asperges, ceuf mollet, ses mouillettes au Pata Negra
Bisque de homard, coques et sa chantilly

En chaud-froid, Flan a I’ail, créme persillée, escargots poélés et
petit pain kouglof  * (suppl 3 €)

O’ Centre

Quasi de veau cuit tout doucement, condiment au thon et pomme
purée

La Pluma ibérique a la plancha, gratin de spaghettis

Le poisson du moment, la Juliette des Sables écrasée au beurre
noisette

Faux filet charolais, crousti-fondant d’oignons au cumin,
béarnaise en espuma

* Noix de Saint Jacques « fumées » a I’instant, risotto croquant
et émulsion citronnelle  * (suppl 7 €)

O’ Final

Le plateau de fromages

Minestrone de fruits, panna cotta et glace vanille

Creme bralée vanille, mousse au chocolat chaud, framboises et
crumble

Baba a la liqueur de café, glace expresso, écume de lait épicé :
«J’en suis BABA !l »

*Poire Belle Héléne a ma fagon en coque de chocolat

* (suppl. 2 €)

Prix nets TTC
Notre viande provient de la CEE



